Vorspeisen

Gemischter Salat 15
Rohkost | Croutons | Dressing

Orientalische Samosa 16
Rinderhackfleisch | Kartoffeln | Gemuse | Sesam-Mayo-Dip

Fleischplattli Schiutzenmatt klein/gross 18/26
Aufschnitt Variation | Urner Bergkase

Réaucherlachs Familie Waser 23
Krautersalat| Fruhlingszwiebel-Vinaigrette

Barlauchcremesuppe 12
Rahm | Schnittlauch-OlI | Croutons

Vegetarische Gerichte

Thailandische Tom Kha 26

Basmatireis | Wok-Gemuse | Kokosnuss

Tagliatelle 25

Spargeln | Rahm | Parmesan

Knopfli 25

Urner Bergkase | Rahm | Rostzwiebeln

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inklusive 8,1% MwsSt. zu verstehen.



Hauptgerichte

Urner Kalbsgeschnetzeltes
Résti | Champignon | Dorrbirnen

Entrec6te vom Rind
Risotto | Saisongemuse | Jus

Geschmorter Kalbsschulterbraten
Gebackene Polenta | Sellerieplree | Rostzwiebel

Schweinsschnitzel Wiener Art
Pommes Frites | Zitrone | Preiselbeeren

Cordon Bleu vom Schwein
Urner Bergkase | Pommes Frites | Gemuse

Tom Kha Gai

Poulet | Basmatireis | Wok-Gemuse | Kokosnuss

Gotthard Zander
Kartoffeln | Spargeln | Frahlingszwiebeln

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inklusive 8,1% MwsSt. zu verstehen.
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Dessert

Ovo-Brownies 12
Ovomaltine | Beerenmelange | Rahm

Crépes Suzette ab 2 Personen 14 p.P
Grand Marnier | Cognac | Vanilleglace

Eiskaffee 10

Espresso | Vanille | Mocca | Rahm

Glace je Kugel 4

Vanille | Schokolade | Erdbeere | Zimt | Zitronensorbet

Sharing Uberraschungsmenii ab 2 Personen

Nein, wir wollen Ihnen nicht die Uberraschung nehmen. Nur so viel sei verraten:
zu zweit oder in grésserer Runde ladt unser Kichenchef Claudius Di Grado zum
Teilen ein.

Pro Person CHF 45

mit Getrankebegleitung CHF 70

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inklusive 8,1% MwsSt. zu verstehen.



